DE SOUSA

ARFISAN BOBCHER CHARCUTIER TRAITEUR

IDEES DE MENU

(Tarif avantageux pour 4 personnes minimum pour le méme menu)

MENU A 23, 50€/pers. I
Traditionnelle Coquille Saint-Jacques
Uindérmodable Roulé de Chapon aux Morilles
Gratin Dauphinois

MENU A 32,00€/pers.
Nuage de Saumon, Pain Polaire et Creame De Panais
Dos de Loup de Mer aux Ecrevisses
Pavé de Beeuf Charolais au Jus Corsé
Poglée Hivernale Braisée au Four

MENU A 40,00€/pers.
Le Foie Gras de Canard Maison Accompagné de son Chutney de Poire
Filet de Dorade Royale Poélé au Beurre Blanc et Champagne
* Filet Mignen de Veau de Lait au Jus Corse
Risotto Champignon

MENU ENFANT A 12,00€/pers.
P4té en Crofite Rosette
Emincé de Dinde Fermigre a la Créme
Pormmes Dauphines

HORAIRES D'OUVERTURE ENTRE LE 23 DEC. ET LE 31 DEC. 2025

23 décembre......... = de Bh a 13h et de 14h30 a 19h
24 décembre (Montceau) , de Bh a 18h
24 décembre (Le Creusot). _.de 8h a17h
25 décembre —.Fermé
26, 27 décembr .de 8h a 13h et de 14h30 4 19h
28 décembre de Bh a 12h, fermé au Creusot
29, 30 décembre. .de Bh a 13h et de 14h30 a 19h
31 décembre...... S S— .. - ...de 8h a17h

Nos boutiques seront fermées le

Réouverture le 2/01 aux horaires habituels

PRISE DE COMMANDE
Pour les 23, 24 et 25 décembre prise de commande jusqu’au 17 décembre
Pour le 30 et 31 décembre ... prise de commande jusqu'au 21 décembre
Pour fluidifie passage en boutique nous vous dema
de régler vos commandes au moment de la réserv

Attention les commandes réservées pour le 25/12
seront a retirer a partir de 14h30 le 24,12

La Saule

19, rue Jean Didier

71300 Montceau-les-Mines
03 85 57 56 95

85, rue Maréchal Foch
71200 Le Creusot
03855514 47 AR, Ak 008 5 1586

71300 Montceau-les-Mines
D3 B85 57 56 95

CARTE DES FETES
2025-2026

DE SOUSA

ARTISAN BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR

APERITIF

BOITE DE VERRINES
(12 pieces 28,50€)
Gambas riities et Crémeux au Citron Vert
Panna Cotta, Foie Gras et Gelée aux Qignons Caramélisés
Duo de Saumaons a la Grecque

PLATEAU GOURMAND
(25 pigces 2950€)
Mini Sphére de Foie Gras et Gelée de Mangue
Brownies Salés, Gambas et Courgettes a la Mimolette |
Mavette de Pulled Pork \
Rouleau de Magret de Canard et Oignons Rouges Confits
Mini Entrermet de Saumon et Asperges

PLATEAU DE PIECES A CHAUFFER
(20 pigces 29,50€)
Mini Rissole & la Crevette
Mini Profiterole d'Escargots
Mini Burger Charolais
Mini Bouche a la Creme de Jambon |bérique et Noisettes Tarréfiges

MINI BOITES A CHAUFFER AU CHOIX
(3,00€ la piece)

Effiloché de Beeuf Rossini
Escargots de Bourgogne a la Créme Persillée
Gambas et Mini Ratatouille
Croziflette Crémeuse a la Truffe

La Saule
19, rue Jean Didier

85, rue Maréchal Foch
71200 Le Creusot
03 855514 47

N




LES PIECES HORS D'EUVRE (o picce) LES ENTREES CHAUDES ¢ pers

Bliche de Légumes Rotis Qﬂ &,50€ Feuilleté de Saumon, Fruits de Mer et Légumes Etouffés 750€
Nuage de Saumon, Pain polaire et Creme de Panais 690€ Cassolette de Boudin Blanc et Pommes de Terre Fondantes aux Morilles 8,00€
Vague de Gambas, Poivrons et Tomates Confites, Sablé au Parmesan e BB0E Bouchee a la Reineau Risde Veau I, AN, ... 800
Cannelé de Saint-Jacques, Chorizo et Crémeux de Potiron 750€ Feuilleté d’Escargots a la Creme d'Ail | 8,00€
Sphere de Pintade au Foie Gras Poéle et MoussedeCépes .. 750€ Croustade de Girolles et Champignons a la Créme Persillée ... 800€
Opéra de Foie Gras et Pain d'Epices .. o S o __B,00€ Traditionnelle Coquille Saint-Jacques : B _10,00€
Cassolette d'Effiloché de Beeuf au Vin Rouge et Escargots Pers:lles WA S .10,00€
Escargots de Bourgogne au Beurre AOC : i . (la douzame) 11.90€
S, Boudin Blanc de Volaille au Porto (le kg) 2030€
NUTHE SAUMDH FUME BGMLU QB.UD€ LE KB, 1U!DD€ I-A PAHT Boudin Blanc de Volaille aux Morilles . (le kg) 23,50€
NOTRE SAUMON GRAVLAX 9,00€ LES 1006.
: NOS POISSONS CHAUDS (o part)
FOIE GRAS DE CANARD MAISON I?U.UU€ LE KG. Timbale de Sandre et Crémeuxaux Asperges...._. . 990€
14,00€ la part sur plat accompagné de son chutney de poire Dos de Loup de Mer aux Ecrevisses 10,50€
) Filet de Dorade Royale Poélée au Beurre Blanc et Champagne .. Sebetensta bl 218
||]EE cn[]EAu Filet de Saint-Pierre au Jus de Moules, aux Fines Herbes i 12.50&
(Le panier gourmand @ composer vous-méme en boutique) E‘m‘f des Cutgs Eretonnes Z l%mzrlc‘a[{;e e G ; gggg
Retrouvez dans nos boutiques nos différents produits maison : emi-Queue de Langouste de Cuba a [Américaine e 2B
foie gras, biichette de jambon persillé, rosette, rillettes de canard
NOS VIANDES CHAUDES c port
s e ~ Mignon de Porc Roti Pancetta Mangalica, Champignons et Jus Brun 10,00€
=~ NOS TERRINES, GALANTINES, PATES EN CROUTE (o port présentee sur piot Roulé de Poulet Prince de Bourgogne Gaston Gérard 10,00€
'| L'Indémodable Roulé de Chapon aux Morilles 10,50€
‘H N P Terrine de Gibier Grand Veneur 490€ Sauté deGibier Sauce Grand Veneursisnnanaas el Selim il SN N
f 2 Terrine de Chapon et Chataignes GlacéesauJusCorsé.. .. . ... ... . AS0£€ Filet de Canard Réti a la Creme de Foie G"E‘S 12,00€
', Marbré de Lapin Confit, Girolles et Noisettes Torréfiges ; g 5,50€ Curs'se de Canard Conflte ala Creme‘de Cépes.. i SRS R S (R
Terrine de Canard Mariné au Pineau des Charentes, Ceur de FoieGras. ... 650€ Pavé de Beeuf Charolais au Jus Corsé T = s s e 12,50€
Filet Mignon de Veau de Lait au Jus Corsé . P (R
Galantine de Porcelet Rustique X . . " 5,00€
Traditionelle Galantine de Pintade aux Mor1lles S T A _..500€
Ballotine de Pigeon et Truffe Melanosporum ... i T | M _6,00& an ACCDMPAGNEMENTS {la part)
P?ts:.' en le:"te de C_ochcln o BF“‘“““* C_uit 8 l'Etot'JfFé_e ars --5,00€ Pommes Dauphines (5 par personne) T~ . 3,20€
Paté en Crolite de Pintade, Morilles et Foie Gras Médaille d'Or p— 7150€ Gratin Dauphinois e ) T g 390
Paté en Crodte, Ris de Veau et Cepes Bouchon 900€ Champignons a la Créeme Persillée. = SN T
Poélée de Légumes . o e e W W ~ . 400&
an PDISSUNS FRU[DS ( " T . i - s8) Ecrasé de Pommes de Terre et Butternut ; 4 00€
a part sur peal preseniee gyec macedoine, creveltes et moyonnalse, RlSOttU ux Champlgﬂons 4[—;0€
Mosaique de Noix de Pétoncles a UAméricaine e 1,00E Poslée Hivernale Braisée au Four (Pommes de Tetre, Butternut, Marrons) Sone
m‘?gai:{m :e Ea”mfg Ve Jggg EN DESSERT, LAISSEZ-VOUS SUCCOMBER
édaillon de Bar et Ceeur de Saint-Jacgues :
66 s Sancre i e | PAR NOTRE COLLABORATION AVEC LA MAISON RIZET
Terrine de Saumon aux Pointes d'Asperg}es Vertes oo g o e T S g Bache de 4-6-8 personnes : 5,00€ la part
L'Incontournable Terrine de Sandre aux Ecrevisses 8,00€ 6
Terrine de Gambas Flambée au Pastis et Citron Confit___. o v O ... 8,00€

Demi-Queue de Langouste a la Parisienne. ... : : 2890€




